A/ \/
RADIOSALU @ 101,7
V Weihnachten

Bratapfelbowle

- 2 Bratapfel

- hohlt 2 Apfel aus,
fullt die mit Rosinen — Mandeln - Zimt
— Obendrauf ein bisschen Butter

- 160° - 20 Minuten
— lasst die dann abkuhlen

- setzt die kalten Bratapfel
- Bowlenschussel
- paar Zimtstangen drumrum

- bedecken die mit einer Flasche Weiswein
- Saarlandischer Auxerois - Obermosel

— lassen die uber Nacht ziehen

- kurz vor dem Servieren

- Orangenstuckchen

— eine Flasche Cremant aufgiel3en

Glas — Apfelscheibe — Zimtgewendet
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