Rezept von RADIO SALU
Kuchenchef Uwe Zimmer

RADIO Smiivwv

Lime-Chili-Butter

Zutaten flr 4 Personen:
1 Chilischote 1 Bio-Limette (Saft und Schale)
150 g Butter 1 kg Spargel

Gehackter Dill

Zubereitung:

1 Chili Schote kleinhacken, Schale von einer Limette fein abreiben
Butter schmelzen lassen, Chili und Limettenstreifen zugeben,

2 Minuten in der Butter kochen lassen.

Limette auspressen und Saft in die Chilibutter geben.

Mit Salz wiirzen.

Uber Gemiise ein Gedicht

Mit gehacktem Dill bestreuen.




