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RADIOSALU @ 101,7
V Weihnachten

- Zimt-Eierlikor - selbst gemacht

Far 1 - Liter Zimt-Eierlikor

- verquirlt - 8 Eigelb - 250 g Puderzucker

- Handmixer.

- paar Minuten - schon cremig

- ruhrt - Mark - Vanilleschote

- 1 Prise gemahlene Nelken — Essloffel Zimt
- in - sulde Creme rein

- schuttet — Becher Sahne dazu

- dann - nach und nach
- halben Liter Weinbrand unter.

- Stellt - Schussel - Zimt-Eierlikor
- 2 Stunden kalt...

- ruhren - Eierlikor gelegentlich um
- Schaum ab

Fullen — Zimt- Eier Likor - saubere Flaschen.

- schmeckt lecker auf Eis oder im Espresso
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